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Heidi-Alpen Bergkdse

Schweizer )
Bergprodukt ﬂ
SUISSE

| Simaiti

Produktdaten

Typ CH: Halbhartkase, Vollfett
DE: Hartkase, Vollfett

Rohstoff CH: Kuhmilch, thermisiert
DE: Kuhmilch, erhitzt unter-
halb Past.-Temp.

Durchmesser Ca. 27 cm

Hohe Ca. 8cm

Gewicht Ca. 5.0 kg

Rinde rotliche Rinde, naturgereift

Textur Eher kurzer Teig

Lochung Vereinzelt, kirschkerngross

Geschmack Kraftig pikant

Reifegrad 5 Monate

DER KRAFTIG PIKANTE

In der Heimat des Heidi in der wundervollen Ost-
schweiz wird diese kostliche Bergkasespezialitat
produziert. Die gesunde Milch aus der Region, ge-
pragt von den reinen Wiesenkrautern und der lan-
gen Reifedauer, verleihen diesem Bergkase den pi-
kanten Bergkase-Geschmack.

Der ,Heidi-Alpen Bergkase kraftig pikant“ besticht
durch seinen kraftigen Geschmack.

Ideal fiir ein rassiges Cordon-Bleu oder als wiirzige
Komponente im Fondue.

Nahrwerte pro 100 g

Energie 1530 kJ/ 368 kcal
Fett 30.0¢g

Davon gesattigte Fette 18.0¢g
Kohlenhydrate 05¢g

Davon Zucker 00¢g

Eiweiss 240¢g

Salz 09¢g

Fetti.Tr. 48.0 %

WIf. 54.0 %
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