DORIG\BERGSENN

WENN ES UM KASE GEHT

Maiblumen-Raclette

Schweizer )
Bergprodukt ﬂ
SUISSE

| Samnne

Produktdaten

Typ Schnittkase, Vollfett

Rohstoff Pasteurisierte Kuhmilch

From Eckig Ca. 30x30 cm

Hohe Ca.7cm

Gewicht Ca. 6.5 kg

Rinde Orange-braunliche Rinde,
genarbt

Textur Elfenbeinfarbig, zartschmel-
zend

Lochung Sparsame Rundlochung

Geschmack Rein, wiirzig und gehaltvoll

Reifegrad Mind. 5 Monate

DER BLUMIGE

Der Maiblumen-Raclette wird im Appenzellerland aus-
schliesslich aus Mai-Bergmilch hergestellt. Den wiirzigen
Geschmack erhalt er durch die mindestens 5 monatige
Reifung und die saftig grinen Wiesen, auf denen die Kiihe
im Friihlingsmonat Mai grasen.

* gehaltvoll und wiirzig, sehr gute Schmelzeigen-
schaften
* Sehr gut geeignet fiir: Raclette, Gratinieren,

Uberbacken, Tischgrill

Nahrwerte pro 100 g

Energie 1550 kJ/ 370 kcal
Fett 28.0¢g

Davon gesattigte Fette 17.0¢
Kohlenhydrate 05¢g

Davon Zucker 0.0¢g

Eiweiss 26.0¢g

Salz 1.8¢g

Fetti.Tr. 48.0 %

WIf. 57.0%
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